Sehr geenrter Gast!

I unserm Betrieb werden cevichte wit allen
o Anhang Il der (MIV angettihrten Allergenen
Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Krewzkontalkte
ROnmen nicht ausgeschlossemn weraem ™
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Warme Speisen servieren Wir von

11:45 bis 13:45 und 1730 bis 20:30 Uhr,

Sonn- und Feiertag bis 1700 Uhr.

Mittwoch halten wiv unseren Ruhetag!



Lieber ast!

Wir verpflichten uns, folgende Produste fiiv die Zubereitung unserer
Gerichte bevorzugt aus wmlicgenaen kulinarischen Regionen zuw beziehem:

Frischei: Andreas RAAlach, Bauer Wennser, Hatting,
Siibwasserfische: Forellenhot Angerer, Lewtascher Ache
EVAApfeL: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Nordtivoler Gemiise wund Salate: Franz Norz, Polling
Stelvisches Kiivbiskerndl wnd steivischer Kren,

Mileh- wnd Kbseprodukte: Tivol Mileh, Wirgl § Sennerel Zillertal
Geflidgel: Hubers Landhendl, Plaffstitten
Sehweins- und Rindsfleisch: Martin Beermeister, Innsbruck
Kalbsleber und Beuschel: Martin Beermeister, (nnsbricelk
Wurst- und Selchwaren: Metzgerel Fritz, Zirl
Apfelsart: Gevhard fHuber und Josef Gassler, Hatting
Primierte Schndpse: (uis Springer, Hatting & Friedvich Mair, Flawrling

GENUSS
REGION

OSTERREICH

AMA-Gastrosiegel 100 229

UNSEr Le[tspmch:

Alle Wirtslewte fithren thren Betrieb so,
Aass Sie sich dort auch als cast und
als Mitarbeiter/in wonltiinlten wund
ste thn threm besten Freunden
gerne weiteremptehlen wiirden.

Awn die Spitze der Betrachtungen stellen
aie Wirtslewte das \Wohlergehen des Gastes,
den ste nicht nur als zahlendes individuwm betrachten,
sondern als Person, die sich der Gastlichkelt des Hauses
anvertraut und daher auch Anspruch auf
entsprechende Behandlung hat.

Enrlichkeit bel den verarbeiteten Produkten,
aas Bekenntnis zur REGLonalitit und gelebte Tradition
sind wnwmstiBliche Eckepteiler der Philosophie
aer Tiroler Wirtshauskultur!

Nur artive Tellnahme an den Vereinsaktivititen
garantiert auch dem nachhaltigen Erfolg der Vereinigung!



Vorspelsen

felare Rindfleischsuppe ... (1)
.. MLt KiGuterfrittaten (4-c-c)

€ 480
.. mit Ttroler Speckknddel (4-c-7c)
... Lt KASPressknbdlel (4-c-r-&)
... Lt Leberenddel (4-c-F-<)

€ 5,80

ETE S S SR

Kirbis-ingwercremesuppe (©)
mit gebackener Semuisepraling (A-c-F-&)

€ 5,50

uwnser Tartar (4-c-p-r-g-mM-0)
vorm hetmischem Rinderfilet mit Butter und Zwicbel
Aazu Toastbrot aus der Blckerel Klaus Schiuiter
VOrspeise € 15,50

Hauptspeise €2880

Kook KKK

cremiges Risotto vomm KUrbis (6-L-0)
mit Ziegenfrischkdse aus wunserem Josper Holzkohlegrill
€13,50
mit Riesengarnelen (8) aus unserent Josper Holzkohlegrill

€ 15,80

* ok Kk kXK

gerduchertes Lachsforellenfilet (>-c-r1-0)
eln Geneim Tipp aus unserer Region vom Leutascher
Forellenhof mit Creme Fraiche und Evddpfelristi
€150

* ok Kk kXK

Gambas al ajillo 4z
Riesengarnelen in Olivendl, Knoblawuch und Chill im Josper
Holzkohlegrill gebraten dazu Geblick von der Blckerel Schluiter
€ 15850



Salate

Neurauter's Backhendlsalat (4-c-7-c-m-o0)
gebackene Brust, Keule und Fligerl vom heimischen Hendl
mit Erdiptel-\ogerlsalat und echtem steirischen Kerndl

E€16,80

Fitnessteller (c-F-c&-r-0)
gebratene Tranchen von der hetmischen Hendlbrust
aut gemischtem Salat mit hausgemachtem Dressing

€ 15,80

CEASAr Salat (4-e-r-g-Mm)
zartrosa gebratene Rindfeischstreiten aus heinmischer
Herkuntt auf knackigen Blattsalaten mit hausgemachtem
ceasar Dressing, Kirschtomaten, Parmesan wund Croutons

€19.80

... Mt gebratener Riesengarnele ()
Jé Stiick € 2,80

E T S S S S

IMImEr Jern JEHESSEn

Lachstorelle (4-c-p-c-0)
lkenusprig gebratenes Filet von der Lachsforelle aus der Leutascher
Ache mit herbstlichem Gemuiise und cremigen Risotto vom Kiirbis

€ 21,50

ESE S S S S

midrbes Wildragout (4-c-G-L-m-0)
beste Rualltit fiir unsere Glste, Hirseh und Ren beziehen wir vom
Ortlichen Jagaplichter dazu Kridutersphtzle und Apfel-Rotikeraut
€19,80

N

BB& Aeluxe (4-p-G-1m-0)
zartrosa gebratenes Medaillon vom Schweins- wnd
RINASHLEE und zartes Hiihnerbristehen mit Chillbutter,
Povwmes frites, Wilrstel, Speck und BBR Dip Sobe
€ 2280

E ST S SR SR S



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel (4-c-r)
Vo Schweinskarvee mit Ponunes frites dazu Preiselbecren

E14,80

Cordon bleu vom Schweinskarvee (4-c-7c)
mit Petersilienerddptel vom Bauern Wennser und Preiselbeeren
€16,50

E ST S S SR

Hendlbrust (4-c-L-m-0)
mit Bergkdse und Brie getilllte Hendlbrust aus heimischer
Herkeuntt in EL wund Parmesan gebacken auf frischen Pilzen in
Rahmsobe dazu Schnittlauchranmspltzle und Preiselbeeren
€170

rotés Curl/g (E-F-G-L-N)
gebratene Hendlbruststreiten aus heimischer Herkuntt in roter
CMWg—Kokossméf mit Wok Semiise, Eraniisse und Basmativeis
16,80

E T S S S S

zartrosa Medaillons (G- -r1-0)
Vo helmischen Schweinstilet an P;%ﬁ%r/@rmsoﬁf mit
nerbstlichem Gemdise und getriffeltenm Evddipfelplivee
€19,80

Kook Kk K K

ZArtrosa Zwitbelrostbraten (4-G-t-1-0)
Vo helmischen Rindsbeiried in der Senfleruste zartrosa
gebraten mit knusprigem ROstzwiebel und Eierspitzle
€ 21,80

ESE S S S S

Pleffersteak (c-c-rm-0)
zartrosa gebratenes Filetsteak vom heimischen Rind
an Prefferieornsobe mit getricffeltem Evdiipfelpiires...
€ 35,80
... MLt gebratener Riesengarnele ()
Je Stiick € 2,80

ESE S S S S



Wirtshauskuch 'l

Kasspatz ‘n (4-c-5)
mLit Tiroler Bergkdse Schnittlauch und rRistzwiebel

€13 50

Drei Tiroler (4-c-Fc)
Schlutzkrapten, Spinatkenddel und Graukasnockerl
an brauner Butter mit Schnittlauch und Parmesan
€13,80

E T S S S

Hauswurst (4-7c-L-0)
g ‘selehte Hauswurst mit Sauerkraut, Sent und Kren
Nach den oviginalen Rezept von meiner Kirntner Grobmutter
und vom Wirt Franz Newrauter sorgfiltig im Haus gerduchert.
€ 280

Zlillertaler Ofenleber (4-c-Fc-c-m-0)
mit herbstlichem Gemdise und getriiffelten Evddipfelpiiree
Nach dem originalen Rezépt (mit faschierter Leber und Beuschel

vom hebmischen Milchkalb) von meinem Tiroler Wirtshauskollegen
Hannes Ebster im Wirtshaus Linde in Stumm tm Zillertal.

€ 15,80

S S SR S S

ralbsrahmbeuschel (4-c-p-Fc-t-m-0)
Vo heivmischen Milchikealb mit Wirzelgemiisestreifen
und Tirol Mileh Schlagobers dazu Semumellenddel
€ 15850

Kook Kk KK

Schweinsbraten (4-c-r-G-t-mM)
saftiger Krustenbraten vom Schweinschopt
mit Semmmellkenddel und Sawverkraut
€14.80

* Kk Kk kXK

gebackener Kalbskopf (4-c-p-F-r-0)
mit Erdiptel-Vogerlsalat und hausgemachter Sobe Tartar

E16,80

T T S S



AD 18 Uhr Aus unserem JoSper ...

Mbnnerstear ca. 3009 (4-c-p-g-m-0)
zartrosa gegrilltes Entrecote vom schwarzen Angus Rind
mit,Cate de Paris” Butter viberbacken dazu Pomumes #rites
€ 34,80

RLb Eye Steak ca. 300g (4-c-p-G-1-0)
zartrosa gegrilites RLb Eye Steak vom schwarzen
Angus Rind mit Ofenkartotfel und Sowr Cream

€ 34,80

BBR Spart Ribs (A-c-6-M-0)
in BBR Sobe geschmorte Rippehen vom Wollschwein
mit Coleslaw salat und Knoblawchbrot dazu Dip Sobe
€1280

ceasar Chicken Sandwich
aut Holzkohle gegrilltes Hithnerbriistehen mit Rucola, Parmesan,
Tomate, Bacon und Triffel-Magyonnaise im Ciabatta Baguette

€ 13,50

E T S S S S

WErtshaus Borger (A-C-F-G-M-N-0)
auf Holzkohle zartrosa gegrilites Teviyaki Rindfleisch und Pulled Pork
mit Coleslaw, Essiggurke rotem Zwiebel und Ristzwicbelmayonnaise
€14,.80

E T S S S S

Big Kahuna BOrger (A-C-F-G-M-N-0)
auf Holzkonle zartrosa gegrilltes Teviyaki Rindfleisch und Ananas mit
Big Kahuna Dip Sobe, karamellisierten Zwiebel, Cheddar und Bacon
€ 14,80

ESE S S S S

Chili-Borger (A-c-F-&-M-N-0)
auf Holzkonle zartrosa gegrilltes Teviyaki Rindfleisch mit Cheddar
Kdse, Jalapeio s, rotem Zwicbel, Bacon und Ristzwiebelmayonnaise
€ 13,50

E ST S SR SR S

glutenteies Borger Britehen

Auﬁwf[s 7,00

ESE S S S S



Exklusiv fiir kleine Leute

AStevix Teller (4-c-r)
Wienerschnitzel vom Schweinskarvee mit Pomumes Frites

€950

E ST S S S

Spongebob (4-c-5-L-0)
Pasta mit hausgemachtem Ragout, Butter und Parmesan

€ £ 80

Max § Moritz
gegrilltes Frankfiuter Wilrstel mit Pomines #rites

€ 280

M[o/eeg MouSE (4-c-p-F-0)
Eiersplitzle in Rahmsobe

€ 6,80

E T S S S S

und danach!

_Johanna s Schokoladentraum ca. 15 Min. (4-c-7-0)
Schokoladekwchen nit Alissigem Kern dazu ausgemachte
Elskrem von der Himbeere und Tirol Milch Naturjoghurt
€880

EaT S SR S S

Creme Bridlée (c-c-0)
Vo der Tonkabohne mit Sorbet
von Aer schwarzem Johannisbeere
€ 280

E ST S SR SR S



Getriinkekarte!

Alkoholfrele Getriinke

1 Glas (0,z2l) Sodawasser € 1,40
1 Glos (0,30) Fanta, Cola, Sprite, Apfelsaft,

Elstee Pfirsich oder Spezi Je € 3,10
1 glas (0,51) Fawnta, Cola, Sprite, Apfelsaft,

Elstee Pfirsich oder Spezi Je € 4,20
1 glas (0,2l) Apfelsaft mit wasser € 2,60
1 glas (0,51) Apfelsaft mit wasser € 3,10
1 glas (0,21) Apfelsaft g'spritzt € 3,10
1 glas (0,51) Apfelsaft g'spritzt € 4,30
1 glas (0,21) Himbeer/Holunderwasser € 1,70
1 glas (0,51) Himbeer/Holunderwasser € 2,20
1 glas (0,3l) Himbeer/Holundersodawnasser €2,40
1 glas (0,50) Humbeer/Holundersodawasser € 3,10
1FL (021) ®Bitter Lemon € 2,90
1FL (021) Townic water , € 2,90
1L (0,21) Glnger Ale , € 2,90
1 L. (0,23l) Mineralwasser € 2,50
1 FL. (0,#51) Mineralwasser € 5,00
1L (0,21) Pago Fruchtsaft , € 2,90
1 FL. (0,23l) Coca Cola light €2,90

1 Fl. (0,231) Almdudler €2,90



Bler offen

0,50 Zipfer MAYZeA.......... ... € 2,50
0,3l Zipfer Mlvzew.......... ................. € 3,00
0,2l Zipfer MAvzen.......... ... € 2,50
0,51 Wieselburger Spezial................ € 3,80
0,2l Wieselburger Spezial................ € 3,00
0,2l Wieselburger Spezial................ €250
0,51 welhenstephan welzenbter.... €:3,90
0,2l Weihenstephan weizenbter..... € 3,10
0,2l weihenstephan weizenbier..... € 2,60
0,50 WELZEA COLA wvvrsvrsrerersirrirrn.. € 4,00
0,3l WeLzen COola ...oomvomverririninnn € 3,20
0,5 Spezialller....mieiniiiainnn.. € 3,80
0,2l SPEZLALOLEY ..vvrvrerrererrrrrirsrrree € 3,00
0,2l Speziallley....viiiiveiiiinnin. € 2,50
Flaschenbier

0,51 Starkenberger hell........... €340
0,5 | allkoholfretl., € 3,40
0,51 Welzenbier alkoholfrel € 3,90
Radler

0,5 sich € 3,90
0,2 L sich € 3,00
0,5 L sauer € 32,70
0,2 L sauer € 2,80
Rotweln offen

Rot g sprizt sauer 1/4L € 2,70
Rot g sprizt sich 1/41 € 2,90
1/¢l Zwelgelt Marktgraf € 240
wetbwein offen

weth g sprizt sauer 1/41 € 2,70
weth g sprizt sich 1/41 € 2,90

1/¢l griuner Veltliner € 2,40



warme Getriinike

verlingerter € 260
Cappucclino € 2,90
Bspresso € 2,20
gm‘&er Brauner € 3,60
Latte Macclatto € 3,30
Glas Tee € 2,50
Tasse Kakao € 320
1/4 L glidhwein (O) € 4,00

Zum servieren wir Allergewn. Mileh/Laktose

(m sind ol (A-F) enthalten,

Schawmweine
Hewkell-Blance de blancs 0,751 € 21,00
eln eleganter trockener Cuvee mit klassischem Geschmack.
Prosecco Spumante Extra Bry 0,751 € 28,00
Fruchtio, delikat, zart. n thw verbinden sich ausgesuchte
Rebsorten aus dem Friaul und venetlen zu elnevn siffigen,
delikaten Geschmackserlebnis, das mit Aromen von Apfel
iber Honlg bis hin zu blumigen Duftnoten itberrascht.
Schniipse
Priimierte Schinapsspezialititen aus der Reglon
1 Stamperl 43 Vol. % 2cl £ 2,10
Obstler - Alois Springer - Hatting
1 Stamperl 43 Vol. % 2cl € 3,90
willtaws, Kirsche, Marille - Alols Springer - Hattlng
Zirbe, Frangelico, Ramazzottt,
1 Stamperl 43 Vol. % 2cl € 5,90
williams Holunder, Williams Hinbeere, Friedl’s Spezial
1 Stamperl 43 Vol. % 2cl € g0
Vooelbeere, Sublrer
1 Glas 40 - 44 Vol.% 2cl € &80

whishg und Rum Spezialititen

Alle Preise verstehen sich mit Mehrwertsteuer und Bedienung.



