Sehr geehrter Gast!

LI unserm Betvieh werden Sevichte vit allen
o Anhang Il der (CMIV angetiihrten Allergenen
Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Kreuzkontakte
ROnnen nicht ausgeschlossen werdem”
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Lieber Gast!

Wir verpflichten uns, folgende Produlkete fiir die Z ubereitung unserer
Gerichte bevorzugt aus wmlicgenaen kulinarischen Regionen zuw beziehem:

Frischei: Andreas Ridlach, Bauer Wemnser, Hatting,
Sibwasserfische: Fovellenhof Angerer, Lewtascher Ache
Evddipfel: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Nordtiroler qemiise und Salate: Franz Norz, Polling
Steivisches Kiirbiskerndl wund steivischer Kren,

Mileh- wund Késeprodukte: Tivol Mileh, Wirgl & Sennerel Zillertal
GeAlidgel: Hubers Landhendl, Plaffstitten
Schweins- und Rindsfleisch: Martin Becrmeister, nnsbruck
Kalbsleber und Beuschel: Martin Beervmeister, innsbruck
Wurst- und Selchwaren: Metzgeret Fritz, Zirl
Apfelsaft: cerhard Huber und josef Gassler, Hatting
Primierte Schndpse: Luis Springer, Hatting & Friedrvich Mair, Flaurling
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Alle Wirtsleute fithren thren Betrieb so,
Aass Sie sich dort auch als Gast wund
als Mitarbeiter/in wohlfiihlten wund
Sie thn thren besten Freunden
gerne weiterempiehlen witrden.

Awn die Spitze der Betrachtungen stellen
die Wirtslewte das \Wohlergehen des Gastes,
den ste nicht nur als zahlemdes individuwm betrachten,
Sondern als Persom, die sich der Gastlichkelt des Hauses
anvertraut und daher auch Anspruch auf
entsprechende Behandlung nat.

Ehrlichikelt bel den verarbeiteten Produkten,
aas Bekenntnis zur RegLonalitit und gelebte Tradition
sind unwmstibliche Eckpteiler dev Philosophie
ader Tivoler Wirtshauskultur!

Ny artive Teilnahme amn den \Vereinsartivitidten
garantiert auch dem nachhaltigen Erfolg der Vereinigung!



Vpr.gpefsen

kelare Rindfleischsuppe (4-c-Fc-1)
mit Leberknddel oaer Speckknddel oaer Kaspressknddel

Je€ 500
gemischter salat (c-r-0)
odler
Erdbipfel-vogerisalat (c-r1-0)

Je€e5,00

Spargel und Bhrlauch!

Cremesuppe Vo Nordtiroler Blrlauch (5-c-0)
mit Rnusprige Weibbrotwiirfzl (4-F)
€ 600

Spargel klassisch (c-G-0)
frischer Spargel aus Verona an hawsgemachter Sobe Hollandaise
mit saftigem Landschinken von der Metzgerel Fritz und Evddipfel
€19,00
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Tiroler Alpengarnelen (e--r-0)
gebratene Alpengarnelen aus Hall auft getriiffeltem Risotto
Vore VEroneser Stangenspargel mit marinierten Blattsalaten

€ 22,00
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gebratener Ziegenkdbse (-r-0)
aut cremigen RLSotto Viom Nordtiroler
Bdrlauch mit marinierte Blattsalate
€ 16,00
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Cordon blew vom Spargel (A-c-Fc-m-0)
mit Beinschinken und Edamer wuniillter Spargel in
EL und Brisel Panade gebacken mit Evdipfel vom Bauern
Wennser aus Hatting und hausgemachter Sobe Tartar
€1800
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Fleischgerichte

Wiener Schnitzel (4-c-7o)
Vo Schweinskarree mit Erdiptel-\Vogerlsalat dazu Preiselbeeren
€ 1500

Cordon blew vom Schweinskarree (4-c-r-c)
mit Beinschinken wund Edamer geflillt dazu Pommnes #rites

E£16,00
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Maishend! Florentiner (c-c-0)
gebratene Maishendlbrust aus biuerlicher Haltung an Sobe
Hollandaise mit Blattspinat, weihem Spargel und erddptel
€19,00

BB® Spare Ribs (A-c-c-m-0)
in BBR Sobe geschmorte Rippehen vom Wollschwein mit
Coleslaw Salat und Knoblawchbrot dazu Sauerrahmsobe
€19.00

Zwitbelrostbraten (4-c-c-(-rM-0)
Vo heimischen Rindsbeivied in der Senfleruste zartrosa
gebraten mit knusprigem Ristzwiebel und Eierspltzie
€19,00

Neuwrauter's Backhendlsalat (4-c-r-c-m-o0)
gebackene Brust, Keule und Fligerl vom heimischen Hendl
mit Evddpfel-vogerisalat und echtem steivischen Kerndl

€ 1500
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rotes CMWg (E-F-G-L-N)
feine Streifen von der hebvmischen Hendlbrust und viel Gemdise
in roter CMWg—Ko/eosm[Zahsmff it Eradniisse und Basmativels
€17200
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Vidleany Filet (G-t -rm-o0)
i Vuleano Rohschinken gebratene Medaillons vom heimischen
Schweinstilet an Pletferkornsobe mit Birlauchrammnudlen
€ 21,00
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Lmmer gern gegessen!

KASSpatz “ln (a-c-g-r-0)
mit Tiroler Bergklse frischem Schnittlauch
und Ristzwiebel dazuw marinierte Blattsalate
€ 13,00

Bacon-Cheese BOrger (A-F-&-mM-0)
auf Holzkohle zartrosa gegrillter Teriyaki Bvger vom
neimischen Rind mit Rnusprigem Speck, salatblatt, Tomate,
karamellisiertem Zwiebel wund Cheddar im \Weizenbrdtchen
€ 1300

Hausplatte Newrauter (4-c-F-c-1-0)

Zwel Wienerschnitzel vom Schweinskarree, zwet gebratene Hilhnerbristchen
aus heimischer Hevkundt, Zwet rosa gebratene Medaillons vom heimischen
Schweinsfilet mit Eiersphtzle, Pomumes fiites, Gemiise und Rahmsobe
€ 42,00

Mafia fries
Pommnes Frites mit Parmesan wund Knoblawch

€ 5,00

Petri heil!

Lachsforellentilet (4-c-p-c-o)
ein gebratenes Filet von der Lachstorelle aus der
Lewtascher Ache an Sobe Hollandaise mit Blattspinat,
weibem Spargel und Evdipfel vom Bauern Wennser

€ 22,00
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Spiog Gambas (B-e-F-5-L-N)
gebratene Riesengarnelen tn roter CW@—/@/@smﬂah—sﬁe mit
Seespargel, Evaniisse und frischem Koviander Aazu BAaSmAatireis
€ 2200
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Exlkelusiv fiir kleine Leute

AStevix Teller (4-c-r)
Wienerschnitzel viom Schweinskarvee mit Pomumes Frites

€1000
Biene MAaYA (4-C-c-t-0)
gebratenes Hiihnerbriistehen aus heimischer
Herkuntt an Rahmsobe mit Elerspdtzle

€ 11,00
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Max § Moritz
gegrilltes Frankfurter Wilrstel mit Pomumes Frites

€ 200
M[o/eeg MOouUSE (4-c-D-F-0)
5[5//5;3@"&2[5 in Rahmsobe

€ 6,00
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und danach!

Steivischer Traum (c-F-G-0)
Mousse von dev weihen Schokolade mit fr[schém
Erdbeeren wnd echtenn steirischen Kurbiskerndl

€ £00
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Apfelstrudel (a-c-c-0)
mit Staubzucker, Schlagobers wund vanillecis

€ 350
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